CON TECNOLOGIA

Solucion tecnologica que optimiza la absorcion radicular y
traslocacion del ion Ca2+ hacia el fruto evitando calciopatias
(Bitter-pit, Tip-burn, mancha vitrescente, etc.)

EXTRACTOS BOTANICOS U

Fitohormonas naturales que potencian la formacion de regiones
jovenes de raiz, responsables principales de la absorcion de Ca2+.

Aminoacidos y péptidos de origen vegetal biologicamente activos. .
Boro, clave en la traslocacion del calcio desde el tallo al fruto.
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MODO DE ACCION

APLICACION PREFERENTE: FERTIRRIEGO.

BENEFICIOS AGRONOMICOS

MAXIMA EFICIENCIA EN LA ABSORCION RADICULAR DEL ION CA2+

AYUDA A MANTENER UNA ACTIVIDAD RADICULAR OPTIMA

Generando raices jovenes no suberizadas, responsables de la absorcion de agua y Calcio.

FACILITA LATRASLOCACION PASIVA DEL CALCIO

Desde el tallo o las hojas hasta los frutos en la fase de desarrollo, minimizando fisiopatias
relacionadas con este elemento (= CALCIOPATIAS) como pudricion apical de frutos horticolas,
bitter-pit en manzana, mancha vitrescente en melocoton, tip-burn en horticolas de hoja, etc.
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MODO DE EMPLEO

Aplicacion radicular mediante fertirrigacion, realizando aplicaciones repartidas a lo largo del ciclo del cultivo.

Se recomienda la aplicacion de GREI EQUAL durante la madruga-  Viiia » 10L/Ha. por tratamiento (realizar 2 tratamientos con
da, para aprovechar el efecto de GUTACION y movilizar a fruto la intervalos de 10 dias entre cuajado y envero).

mayor concentracion posible de Ca?+: Citricos » 20L/Ha. por tratamiento (2-3 tratamientos con

Frutales » 20L/Ha. por tratamiento (realizar 2-3 tratamientos con  intervalos de 10 dias, desde cuajado y hasta dias antes de
intervalos de 10 dias entre el periodo de floracion y engorde). recoleccion).

Horticolas » 10L/Ha. por tratamiento (realizar 3-4 tratamientos Fresas » 10L/Ha por tratamiento (2-3 tratamientos con
con intervalos de 10 dias a partir del momento de cuaje y hasta intervalos de 10 dias, a partir de cuaje y durante el desarrollo del
calibre final). fruto).




